Konditionen

Ansprechpartnerin: Caroline Kaul
Telefon: 040 - 227 008 62
E-Mail: akademie@behrs.de

Seminargebiihr:

Je Teilnehmer € 1.498,- zzgl. MwSt.
Enthalten sind Teilnahmezertifikat, Seminaraufzeichnung
(4 Wochen verfligbar), Seminarunterlagen als PDF-Down-
load und zusatzlich auf Wunsch in gedruckter Form.

Anmeldeschluss: 14. September 2023

Stornierung: Wir erkennen grundsatzlich nur schriftliche Abmeldungen an.
Bei Stornierungen bis 21.02.2024 wird eine Bearbeitungsgebiihr von 10%

der Seminargebiihr in Rechnung gestellt, danach berechnen wir 30%. Ab 14
Tage vor Seminarbeginn und bei Nichtteilnahme wird die gesamte Kursgebiihr
féllig. Alle Gebihren verstehen sich zzgl. Mehrwertsteuer. Selbstversténdlich
ist die Teilnahme lbertragbar.

*lhr Plus

Friih anmelden lohnt sich: Nutzen Sie ab dem Zeitpunkt
Ihrer Anmeldung bis drei Monate nach dem Seminar ,,Behr’s
Digital Health & Nutrition Claims inkl. Botanicals®. So
bereiten Sie sich optimal vor und sichern die Umsetzung in
Ihrem Betrieb.

Zusatzlich individuelle Beratung!

Als Teilnehmer haben Sie die Mdglichkeit, Ihre konkreten
Fragestellungen in zwei 30-miniitigen persdnlichen Telefo-
naten jeweils mit Frau Dr. Dorr oder Herrn Dr. Reinhart zu
behandeln (bis 30.06.2024). Nutzen Sie diese Form der
individuellen Unterstiitzung und klaren Sie Ihre Zweifelsfélle
direkt mit den Experten.

Es gelten unsere Allgemeinen Geschéftsbedingungen, siehe
www.behrs.de/agb. Informationen zum Widerrufsrecht finden Sie unter
www.behrs.de/widerruf, zum Datenschutz unter www.behrs.de /datenschutz.

Q
4 Behr’s Akademie ist fiir den Geltungsbereich
Akademie, Weiterbildung, E-Learning, Seminare
und Konferenzen zertifiziert nach
\ ISO 9001:2015. www.tuev-sued.de/ms-zert

Behr's GmbH
AverhoffstraBe 10
22085 Hamburg

Anmeldung

Fax  040-2201091
E-Mail akademie@behrs.de

Telefon 040-2270080
Internet www.behrs.de/7628

Ja, ich melde mich an zum Online-Seminar Premium

Botanicals und ,,on hold“-Claims

am 6. Médrz 2024 zu den in diesem Prospekt genannten
Bedingungen fiir € 1.498,- je Teilnehmer zzgl. MwSt.
Programménderungen sind vorbehalten.

Aktion Baum: Wenn Sie auf die Seminarmappe in gedruckter
Form verzichten und die pdf-Version wéhlen, leistet Behr’s einen
Beitrag zur Nachhaltigkeit und lasst fiir jede nicht produzierte
Mappe einen Baum pflanzen.

Ja, ich méchte die Seminarunterlagen zusétzlich in
gedruckter Form erhalten

Name des Seminarteilnehmers

Firma

Branche

Funktion/Position

StraBe/Nr.

PLZ/Ort

Telefon

E-Mail

Datum Unterschrift

BEHR’S... AKADEMIE

¢-10-€-829/-S

ONLINE-SEMINAR PREMIUM
Botanicals und

,on hold“-Claims

Pflanzenstoffe sicher einstufen, kennzeichnen
und bewerben

* Botanicals richtig einordnen: Pflanzen, Heil-
krauter und Extrakte rechtssicher verwenden!

* ,,0n hold“-Claims als L6sung? Korrekte
Kennzeichnung und rechtssichere Werbung mit
Botanicals.

* Novel Food als Chance nutzen: Aus den
Erfolgsgeschichten von Stevia-Blattern,
Kaffeekirsche und Co. lernen!

* Pflanzen und Pflanzenextrakte beanstan-
dungsfrei verwenden: Die Verarbeitung
entscheidet Uber Verwendung, Kennzeichnung
und Werbung!

* Charakterisierung von Pflanzenextrakten:
Analytische Methoden zur Identifizierung und
Qualitatskontrolle pflanzlicher Rohstoffe und
daraus hergestellter Produkte

* VerstoBe miihelos umgehen: Folgen von
VerstoBen und Umgang von Behorden und
Gerichten mit Botanicals.

inklusijye
Z_ugang 2u Behy'g
Digita| Datenpbapy,

6. Marz 2024
und telefonischem
Beratungs-

lhre Referentinnen/lhr Referent: P
€rvice!

Prof. Dr. rer. nat. Melanie Broszat
Dr. Bettina Dorr
Dr. Andreas Reinhart
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Seminarprogramm

6. Mérz 2024

08.55 Online Check-in
09.00 BegriiBung und Vorstellungsrunde

09.15 Um was geht es? - Definition von Botanicals
und die rechtssichere Einordnung
- Begriffsversténdnis: Pflanzen, Krduter und Extrakte
- Anforderungen an die Sicherheit und Rohstoffqualitat
- Verwendung in Lebensmitteln und Nahrungserganzungsmitteln
- Pflanzenlisten: national und aus anderen EU-Mit-
gliedsstaaten (BVL-Liste, BELFRIT, Tschechien etc.)

10.00 Botanicals und Novel Food-Verordnung

- Relevante Fallgruppen

- Sonderfall Aromen: Worauf miissen Sie achten?

- Exotische Friichte und ,bisher® nicht verzehrte
Pflanzen(-teile)

- Stevia-Blatter als Teeauszug: Verwendungsgeschichte als
sicheres Lebensmittel

- Kaffeekirsche & Co.: traditionelle Lebensmittel aus einem
Drittland

11.00 Pause

11.15 Pflanzen und Pflanzenextrakte beanstandungs-
frei verwenden: Die Tiicke steckt im Detail

- Verarbeitung zu Pulvern, Extrakten und Pflanzenteilen

- Pflanzenextrakte: Wesentliche Eigenschaften des Ausgangs-
stoffs oder selektive Extraktion

- Grundlagenpapier der LChG lber Pflanzenextrakte in
Lebensmitteln

- Leitlinien verschiedener Fachgesellschaften

12.00 Charakterisierung von Pflanzenextrakten

- Analytische Methoden zur Identifizierung und Qualitéts-
kontrolle pflanzlicher Rohstoffe und daraus hergestellter
Produkte

- Qualitative und quantitative Analyse von Markersubstanzen
pflanzlichen Ursprungs

- Analyse von bioaktiven Substanzen in Pflanzenextrakten

13.00 Mittagspause

14.00 Fallbeispiel Kennzeichnung

- Kennzeichnung von Pflanzen(-teilen) im Zutatenverzeichnis
- Deklaration von Pflanzenextrakten bei NEMs

- Extrakt oder Markersubstanz benennen

- Mengenkennzeichnung

Bearbeiten Sie gemeinsam verschiedene Félle und erfahren
Sie, wie Sie |hre Produkte korrekt kennzeichnen missen.

14.30 Werbung mit Botanicals - ,,on hold“-Claims
richtig verwenden

- Recherche nach ,,on hold“-Claims in der Praxis

- Signifikante Menge, physiologische Zweckbestimmung,
Wissenschaftlicher Nachweis

- Ausblick: Untatigkeit der Kommission vs. Forderungen der
Mitgliedstaaten

- Kein Krankheitsbezug: Vorsicht bei Ayurveda, TCM & Co.

15.15 Wie gehen Behdrden und Gerichte mit
Botanicals um?
- Welche Folgen drohen?
- Risiken, Beanstandungen, Sanktionen etc.
- Aktuelle Rechtsprechung zu Botanicals
- Sicherheitsbewertung von Botanicals: am aktuellen
Beispiel Kurkuma

16.15 Pause

16.30 Fallbeispiele aus der Praxis und lhre Fragen
Aktuelle Fragen aus lhrer Praxis:

- Abgrenzung zu anderen Produktkategorien

- Spezifische Kennzeichnungsfalle

- Werben mit Health Claims

17.00 Abschlussdiskussion: Alle Fragen geklart?

ca. 17.15 Ende der Veranstaltung

Ihre Referentinnen/lhr Referent:

Prof. Dr. rer. nat. Melanie Broszat ist Professorin
fur Analytische Chemie an der Hochschule Offenburg.
Sie entwickelt Methoden fir verschiedene Anwen-
dungsbereiche, wobei die Untersuchung komplexer
Probenmatrices unterschiedlicher Herkunft eine
besondere Rolle spielt. Vorher war sie Scientific Busi-
ness Development Manager fir die Firma CAMAG in
Muttenz (CH). Seit 2020 ist sie Editorin fir die Appli-
kationszeitschrift CBS der Firma CAMAG verantwort-
lich und Grindungsmitglied der deutschen Sektion
der internationalen HPTLC Association.

Dr. Bettina Dorr ist 6ffentlich bestellte und vereidig-
te Sachversténdige fiir die Abgrenzung Arzneimittel,
Lebensmittel, Kosmetika (IHK Minchen und Ober-
bayern). Studium/Promotion an der Universitat in
GieBen im Fachgebiet Oecotrophologie; langjéhrige
Erfahrungen in der Erndhrungs- und Pharmaindustrie.
Bietet Beratung, Vortrags- und Autorentatigkeit zu
medizinisch-wissenschaftlichen sowie regulatorischen
Fragestellungen an. Spezialisierung auf Nahrungser-
ganzungsmittel und spezielle Lebensmittel wie (ergan-
zende) bilanzierte Diaten.

Dr. Andreas Reinhart Rechtsanwalt und Partner der
REINHART Rechtsanwalte mbB, Miinchen. Lehrbeauf-
tragter fir Lebensmittelrecht an der TU Minchen und
der Universitat Salzburg, berat und vertritt Mandanten
aus der Lebensmittel-, Kosmetik- und Pharmaindustrie
zu produktspezifischen und wettbewerbsrechtlichen
Fragestellungen, viele Zeitschriftenpublikationen und
Herausgeber zahlreicher Fachbiicher sowie Referent
auf verschiedenen Kosmetik- und Lebensmittelrechts-
fachtagungen.

Zielgruppe

Das Seminar ist geeignet fiir alle, die sich mit der Kenn-
zeichnung, Werbung und Einordnung von Pflanzenstoffen
und -extrakten befassen. Es ist konzipiert fir Fach- und

Fiihrungskréafte aus der Lebensmittelindustrie, vor allem aus
den Bereichen Lebensmittelrecht, Qualitatsmanagement
und -sicherung sowie R&D und Produktmanagement. Auch
der Handel, Behorden und Consultant finden bei diesem
Seminar Antworten auf ihre Fragen




